
 

青花椒多种麻味物质累积的关键调控基因获解析
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青花椒多种麻味物质累积的关键调控基因获解析。 麻味物质是花椒果实经济价值的重要组成部
分，富含萜类、生物碱、黄酮类等化合物。目前，已有100多种麻味物质被陆续分离鉴定，但有
关青花椒的果实发育过程及其麻味物质累积的关键调控基因未见报道。

近日，依托四川省生态林业工程重点实验室等平台，四川农业大学林学院林学系经济林研究团队
解析了青花椒多种麻味物质累积的关键调控基因，其研究成果在国际农林科学领域期刊《科学园
艺》（Scientia Horticulturae）上在线发表。

该研究结果表明，青花椒坐果后40天内果实迅速膨大，随后40~50天完成果实的成熟过程。坐果
后40天是麻味物质的主要成分萜类、生物碱和黄酮类物质开始累积的关键时期，该时期麻味物质
生物合成的关键基因均极显著上调。本研究所获结果对于进一步深入剖析麻味物质生物合成的分
子机理，培育优质青花椒种质资源，改善果实风味，提高经济价值具有重要意义。

该论文以四川农业大学林学院经济林研究团队青年教师惠文凯为第一作者，副教授王景燕和教授
龚伟为共同通讯作者。该研究主要得到国家重点研发计划项目、四川省科技计划项目、四川省林
木育种攻关项目等的共同经费资助。（来源：中国科学报张晴丹）

相关论文信息：https://doi.org/10.1016/j.scienta.2021.110523
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