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新型绿色高效果蔬保鲜材料研究获突破。 随着健康中国上升为国家战略，人们对于绿色有机、
健康安全的食品需求越来越大，对果蔬保鲜材料的研究也进入到了新的阶段。研发绿色高效的新
型果蔬保鲜剂，以替代传统化学保鲜剂，成为当前国内外果蔬保鲜技术领域研究的热点。

壳聚糖复合涂膜对芒果、木瓜的保鲜效果以及抑菌性能。 中国热科院供图

近日，中国热带农业科学院南亚热带作物研究所（以下简称南亚所）旱作新材料研究室在《食品
化学》（Food Chemistry）上发表研究论文。该研究最大的亮点是以虾蟹壳提取的天然高分子材
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料壳聚糖为主要原材料，采用分子改性和材料复合技术成功研发了新型绿色高效涂膜保鲜材料，
解决了壳聚糖水溶性差、难应用的关键问题，显著提高了壳聚糖成膜性和抗菌性；通过不同分子
间物理交联作用而形成的具有多孔网络结构的薄膜，起到隔离微生物和外来污染物的进入，抑制
和杀灭有害细菌，调节果蔬呼吸强度，从而实现高效的保鲜作用。研究结果表明，壳聚糖复合涂
膜保鲜材料是一种新型绿色高效果蔬保鲜材料，具有安全无毒、使用方便和持久高效的保鲜作用
效果，在热带果蔬保鲜领域中具有广阔的应用前景。(来源：中国科学报张晴丹 赵慧阳）

相关论文信息：https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2022.132878
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